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Quest’anno per le nostre pinse ci affidiamo a Cikymaya.Lab, 
un laboratorio artigianale specializzato nella produzione di 
impasti per la PINSA ROMANA.

SONO AD ALTA IDRATAZIONE, CON 
48 ORE DI MATURAZIONE

HANNO UNA FARINA DI ALTISSIMA 
QUALITÀ, 100% ITALIANA

SONO CREATI CON LA BIGA: UN PERFERMENTO 
ACIDO CHE RENDE IL PRODOTTO PIÙ 

PROFUMATO E PIÙ DIGERIBILE

TI PRESENTIAMO L'IMPASTO



PINSA
Le Speciali

Pinsa ad alta idratazione con misticanza, stracciatella di
burrata, fior di cappero fritto e battuta di manzo con
scaglie d’oro 19,70

VINO CONSIGLIATO
Clemè serrapetrona 
DOC
Cantina VerSer

7,50 23

TENTA-GOLD
Pinsa ad alta idratazione con crema di patate alla curcuma e 
zenzero, tentacolo di polpo cbt, stracciatella di burrata, olio 
verde al prezzemolo e scaglie d’oro 21

GIN MARE
Alla base cremosissima mozzarella fior di latte con misticanza 
fresca, delicata crema di robiola al gin e salmone marinato in 
casa con bacche di ginepro 16,70

BIRRA CONSIGLIATA
Theresianer WIT

COZZA... MA BONA
Al centro di questa creazione c'è il nostro famoso sugo di
cozze del Conero, un tesoro di sapori che evoca l'essenza 
del mare Adriatico. la pizza che porta il nostro mare 
direttamente al vostro tavolo 15,30 

IL MANZO DORATO

VINO CONSIGLIATO
Verdicchio dei 
Castelli di
Jesi Frà Moriale
Cantina Cimarelli

7 23

VINO CONSIGLIATO
Brut Franciacorta
Cantina Ronco Calino

9 34

0,4cl: 6



PINSA
Basi bianche

COLONNATA
Fior di latte con lardo di colonnata, scamorza, cipolla 
e un filo d'olio EVO 13,70

BUFALINA
Mozzarella di bufala DOP, fior di latte, pomodorini
ciliegino e basilico fresco 12,70

P.P.C.
Fior di latte, ciauscolo IGP del salumificio di Genga con
Pecorino Romano DOP e paccassassi del Conero 14,30

VINO CONSIGLIATO
Clemè serrapetrona 
DOC
Cantina VerSer

7,50 23

MANTECATA
Fior di latte, cremoso baccalà mantecato, con
pomodorini patate arrosto e basilico fresco 14,30

BIRRA CONSIGLIATA
Noiz peace fog

6,50

TERRA E TRADIZIONE
Fior di latte con patate arrosto salsiccia del
salumificio di Genga e pepe nero 13,70

BIRRA CONSIGLIATA
Flensburger Pilsener

5

BELLA MORTADELLA
Tre ingredienti d'eccellenza per un sapore unico;
mortadella del Salumificio Abbazia, cremosa 
stracciatella di burrata e croccante granella di 
pistacchio 13,70

BIRRA CONSIGLIATA
Theresianer WIT

0,4cl: 6



PINSA
Basi rosse

ONDA MEDITERRANEA
Salsa di pomodoro pelato, fior di latte, filetti di tonno sott'olio 
extra vergine di oliva e cipolla rossa caramellata 12,70

ACCIUGHE SWING
Sesamo bianco, gocce di pomodoro poi a crudo i filetti di 
acciughe del mar Cantabrico, pomodorini, mozzarella fior
di latte e basilico fresco 13,30

Base di pomodoro pelato, fior di latte, melanzane viola e 
salsiccia del salumificio di Genga con una spolverata di 
grana. Un classico della tradizione che non delude mai 13,70

VINO CONSIGLIATO
Clemè serrapetrona 
DOC
Cantina VerSer

7,50 23

LUCIFERO 666
Base di pomodoro pelato e fior di latte, al centro ventricina 
piccante e la salsiccia del salumificio di Genga, con una 
spolverata finale di peperoncino accende il vero calore 14,30

BIRRA CONSIGLIATA
Flensburger Pilsener

5

FIAMMA BLU
Salsa di pomodoro pelato, fior di latte, gorgonzola,
ventricina piccante e cipolla fresca 13,70

BIRRA CONSIGLIATA
Flensburger Pilsener

5

LIGURIA DREAM
Alla base salsa di pomodoro pelato e pesto alla genovese. 
Sopra, fette di pomodoro fresco, mozzarella di bufala e 
basilico fresco che aggiunge l'ultima nota aromatica 13,70

PARMIGIANA

VINO CONSIGLIATO
Riviera Ligure 
di Ponente
Cantina Pigato Domè

7,50 25



SFIZIOSITÀ
e finger food

Peperoncino jalapenos ripieno di formaggio e servito con
la nostra salsa leggermente piccante 7

PATATE FRITTE
Patate dippers fritte 5

MOZZARELLE FRITTE
Mozzarelline panate fritte 5

OLIVE ASCOLANE
Uno dei prodotti simbolo della nostra regione le olive
Ascolane, ripiene di carne panate e fritte 6

JALAPENOS CON SALSA PICCANTE

NORDIOBALANCE
La nostra bilancia di frittini misti super sfiziosa e ideale
per essere condivisa!
Olive ascolane, patate fritte, mozzarelline panate e
jalapenos ripieni di formaggio fuso, il tutto servito con
maionese fatta in casa, la nostra salsa tartara alla menta e
salsa piccante 13,70

SE CONDIVISA PESA MENO



I DOLCI
tu�i di nostra produzione
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PINK PALOMA
Semifreddo al pompelmo rosa con gelatina al lime e
tequila, servito con croccante di sesamo bianco 8

DARK RUBY
Gelato stile magnum con cioccolato fondente, frutti rossi e
copertura di cioccolato Ruby e lamponi 7,50

FROLLA FLAMBÉ
Crostatina di pasta frolla fatta in casa con crema al limone e
meringa flambè 7

ZUPPA INGLESE
Classica zuppa inglese alla marchigiana, semplice e
intramontabile 7

PROVALO CON
Pink Paloma cocktail

7

NORDIOMISÙ
Una nostra reinterpretazione del dolce più famoso d'Italia
in stile sushi 8
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TI DA CONDIVIDERE




